(Réveillon du m@i 31 aécemére 202/

730 EMVOS'/Oo’lI’COI/IV['l/e

Arrées o/emanalés a/e 50€ par personne

Amuse-bouche
Croque magret ﬁa.mé dla Tmﬁre

Foccacia saumon ﬁa.mé, créme aux ﬁnes herbes

Hultre en tatare, ge[ée de pomme ﬂam’oée au cognac

Foie gras
marbré au pain c{’ép ices,

ge[ée ale ﬁgues, cono{iment yuzu, ’or[oc’ae au bevm’e, c’/mtney pomme

Saint-Jacques roties

sabayon au champagne, tuile & l'encre de seicl'le, condiment & la rose

Ballottine de Pintade fermisre

favcie aux c’aam,oignons, ch&taignes et cmn’oewies,

pommes duchesses et chou romanesco, Jus idla tmﬁre, ge[ butternut

dwmti“y de camembert et miel

glace romarin au poivre blanc Samwale, pulpe de betterave acidulée

Macaron au charbon végétal

créme au chocolat blanc et sésame noir, 9e[ ﬁamlooise

Sablés au cacao etﬂeur de sel

sauce c’aoco[a’c, caramel beuwrre sa[é, sponge cake L)asi[ic,
mousse au chocolat ivoire vaniuée, crémeux du[cey,

streusel ép icé et sorbet orange somguine

M(qnamllke
Bonbon chocolat noir llanka et crémew yuzu



